Producent: F.P.H.U. Robert Ptak
AK ul. 1 Maja 3B, 42-290 Blachownia
¥ rewuroserteac  €-mail: biuro@ptak-odlewy.eu

Produkt zastosowany zgodnie z przeznaczeniem i zaleceniami
@ producenta jest w petni bezpieczny i nie stwarza ryzyka dla uzytkownikow.

Uwaga!

Uzywaj produktu zgodnie z przeznaczeniem

Zakazane jest wprowadzanie jakichkolwiek modyfikacji produktu.
Produkt nie jest zabawka.

koniecznie zapoznac¢ sig¢ z dokumentacjg dotyczaca bezpiecznego
karta bezpieczeristwa ~ Uzytkowania i montazu produktu.
produktu

A instrukcja obstugi . L. X .
V Przed rozpoczeciem montazu i uzytkowania produktu nalezy
Qi

KARTA BEZPIECZNEGO UZYTKOWANIA PRODUKTU

NFORMACJE NA TEMAT BEZPIECZENSTWA | PRAWIDLOWEGO UZYTKOWANIA

MASZYNKI DO MIESA ALFA/NACZYNIA ZELIWNE, AKCESORIA DO MASZYNEK | NACZYN,
PLYTA GRILLOWA, ELEMENTY MALE) ARCHITEKTURY

PRZEZNACZENIE PRODUKTU

Maszynki do mielenia miesa ALFA s3 przeznaczone do mielenia i rozdrabniania miesa. Do maszynek sg stosowane akcesoria
dodatkowe takie jak sitka stalowe, noze stalowe, $limaki, lejki itp. Naczynia zeliwne to garnki i patelnie stosowane do pieczenia
potraw migsnych lub warzywnych. Zeliwne plyty grillowe stuzg do pieczenia migs i warzyw nad zarem ogniska. Elementy matej

architektury (nogi do stotéw i tawek) stuzg do wykonywania w/w mebli ogrodowych.

MONTAZ

Montaz maszynek nalezy przeprowadzi¢ zgodnie z zatgczong do kazdego produktu instrukcjg obstugi. Warunki montazu

i eksploatacji zawarte sg w instrukcji. Naczynia zeliwne przed pierwszym uzyciem nalezy przygotowa¢ zgodnie z zasadami
okreslonymi w instrukcji zataczonej do kazdego produktu. Wszystkie produkty musza by¢ uzywane zgodnie z przeznaczeniem.

BEZPIECZENSTWO PRODUKTU

Podczas uzytkowania maszynek do miesa ALFA nalezy bezwzglednie przestrzega¢ warunkéw bezpieczenstwa. Maszynka posiada
$limak, ktéry w przypadku nie zachowania ostroznosci moze spowodowaé obrazenia. Zeliwne naczynia (garnki, patelnie, rondle itp)
podczas uzywania nagrzewaja sie do wysokiej temperatury. Wszelkie czynnosci przy w/w naczyniach nalezy wykonywac¢

w kuchennych rekawicach ochronnych (chronigcych przed wysokimi temperaturami). Nie stosowanie sie do tego zalecenia

moze spowodowac oparzenia.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Czyszczenie maszynek ALFA po uzyciu polega na ich doktadnym umyciu gorgcg woda i osuszeniu. Sitka i nozyki po umyciu
nalezy doktadnie osuszy¢. Naczynia zeliwne my¢ tylko w gorgcej wodzie bez uzycia detergentéw. Po umyciu naczynie osuszy¢

i przetrze¢ recznikiem papierowym nasgczonym niewielkg ilocig oleju jadalnego. Naczynia posiadajace pokrywke przechowywaé
z uchylong pokrywka. NIE MYE W ZMYWARKACH!

UTYLIZACJA | RECYKLING
W przypadku koniecznoéci utylizacji produktow nalezy postepowac zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczacymi odpadéw

Produkt moze nadawac sig do recyklingu w odpowiednich punktach zbiérki.




